
CRUZEIRO DE RÉVEILLON NO DOURO 4 DIAS PENSÃO COMPLETA A BORDO / 66684

Tfno: + 351 914405176
Email: clientes@lusoviagens.com
Web: https://www.lusoviagens.com/

Ficha viaje

CRUZEIRO DE RÉVEILLON NO DOURO 4 DIAS PENSÃO
COMPLETA A BORDO

Em pleno Douro, entre a cidade do Porto e de Vila Nova de Gaia,
aproveite para desfrutar de um dos Reveillons mais carismáticos
de Portugal e aproveite um jantar e ceia especial de passagem de
ano.  Uma viagem que não irá  esquecer  em regime de Pensão
Completa com bebidas incluídas às refeições (água, vinho, cerveja,
sumo e café) a bordo do novo navio de 5 âncoras da CroisiEurope,
o navio Amália Rodrigues.

Resumen del viaje

Dia  1 - MARINA DO DOURO - AFURADA●

Dia  2 - ENTRE-OS-RIOS / RÉGUA●

Dia  3 - RÉGUA / AFURADA●

Dia  4 - MARINA DO DOURO - AFURADA●
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Itinerario ampliado
INÍCIO VIAGEM

Dia  1 - MARINA DO DOURO - AFURADA●

Embarque a partir das 10h00 até às 13h00 na Marina do Douro. Atribuição e acomodação nas
cabines. Almoço a bordo. Apresentação da tripulação, seguida de um simpático cocktail de boas
vindas. Navegação em direção a Entre-os-Rios. Pernoite a bordo em Entre-os-Rios, localidade situada
na confluência do rio Douro e Tâmega.

Dia  2 - ENTRE-OS-RIOS / RÉGUA●

De manhã navegação com passagem pela eclusa da barragem do Carrapatelo, com um desnível de
35 metros, o maior da Europa. Almoço a bordo. Depois de almoço excursão de visita a Lamego e
retorno a bordo (não incluída). Pernoite a bordo na Régua.

Dia  3 - RÉGUA / AFURADA●

Partida em navegação. Almoço a bordo. Chegada à Afurada pela tarde.

Jantar de Gala e noite a bordo, animada com música ao vivo.

Às 21h30, o navio navega em direção à Foz do Douro, para se observar toda a movimentação da zona
ribeirinha de Gaia e Porto, onde se poderá ver as diversas manifestações das festas de final de ano,
quer a bordo das embarcações que navegam pelo Douro,  quer nas margens do Porto e Gaia.
Regresso ao cais e continuação da festa a bordo, com música ambiente ao vivo e DJ.

Durante a madrugada, será servida uma ceia.

Nesta noite o navio ficará atracado na Marina do Douro.

Dia  4 - MARINA DO DOURO - AFURADA●

O Brunch será servido a partir das 10h00. Desembarque até às 14h00.

Fim dos nossos serviços.

FIM VIAGEM

Caraterísticas técnicas do navio Vasco da Gama 4 Âncoras – navio de 3 decks

Ano de Construção: 2002 (renovado em 2014)●

Comprimento: 75 m●

Largura: 11,40 m●
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Capacidade: 138 passageiros 67 Cabines duplas, 2 delas com varanda e 4 individuais, todas●

equipadas com duche/wc e secador de cabelo, cofre e Tv satélite • rádio • ar condicionado • salão-
bar com pista de dança • sala de jantar • boutique de souvenirs • elevador • corrente elétrica de
220v • Tv-vídeo no salão • ponte superior exterior com espreguiçadeiras • WiFi
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Incluido

Cruzeiro em regime de Pensão Completa com bebidas incluídas às refeições (água, vinho, cerveja,●

sumo e café), desde o almoço do 1º dia ao brunch do último dia;

Alojamento em cabine dupla exterior com janela, Wc e duche, Wi-Fi gratuito;●

Assistência permanente a bordo;●

Cocktail de boas vindas;●

Noite de gala;●

Oferta de uma garrafa de espumante por cabine;●

Seguro multiviagens Portugal + PVFM.●

No Incluido

Snacks e bebidas fora das refeições são servidas no bar bem como as bebidas que figuram na carta●

dos vinhos;
Extras de caráter pessoal;●

Tudo o que não estiver devidamente especificado em "Serviços Incluídos";●

Despesas de reserva (€29) por processo e não por pessoa.;●

Transporte de Lisboa. Opcional:Ida/Volta ou apenas ida ou volta - €45;

30.12.2019 - Lisboa (Gare do Oriente – Comparência, 07h00 e saída às 07h15 / Paragem na área de●

serviço Pombal / Marina do Douro às 12h.;

01.01.2020 – Vila Nova de Gaia Marina do Douro – partida por volta das 14h00 / Paragem na área●

de serviço de Leiria / Lisboa (Gare do Oriente);

Condiciones
Política de Pagamento:

Após a confirmação da reserva e até 66 dias antes da partida, 50% do valor da reserva;●

65-35 dias antes da partida, 60% do valor da reserva;●

34-0 dias antes da partida, 100% do valor da reserva;●

Por motivos de segurança e navegação, razões técnicas ou estado do tempo, a companhia e o comandante reservam-se o●

direito de alterar os horários e itinerário do cruzeiro;
A atribuição do número de cabine é feita pela Companhia à sua descrição e poderá acontecer até à hora de embarque. A●

mesma garante sempre cabine no piso reservado, podendo ser atribuída uma cabine num piso superior sem custos
extras. Depois da cabine atribuída não são aceites quaisquer alterações pedidas pelo passageiro. Em nenhum momento
serão efetuadas mudanças de cabine depois do cruzeiro iniciado;
- Camarotes garantidos e sujeitos a pré-pagamento de acordo com a política de pagamento;●

- A companhia não disponibiliza Cabines com outras ocupações (triplas/Quádrupla);●

- 1 criança a partilhar a cabine com 1 adulto, paga o mesmo valor que o adulto;●

- No ato da reserva deverá inserir o 1º e ultimo nome dos clientes de acordo com o passaporte ou cartão de cidadão e a●

data de nascimento de todos os clientes.;
Formalidades: documento de identificação ou passaporte válido.;●
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Os residentes fora da EU devem consultar a sua embaixada ou consulado.;●
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Hoteles
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MENU
Jantar de Gala composto pelo seguinte menu:

•Maki de salmão fumado com caviar do mesmo e creme de cebolinho ●

• Creme deshitake e manjericão com massa folhada ●

• Lombo de bacalhau à marinheiro ●

• Granizado de vodka e maçã granny smith ●

• Coxa de pato confitada em vinho do porto e figos acompanhada com blini de batata e legumes de●

inverno 

• Queijo da serra e compota de abóbora ●

• Omelete Norueguesa.●

Ceia composta pelo seguinte menu:

• Croissant ●

• Chocolate quente ●

• Pregos no pão●

• Caldo Verde ●

• Travessa de queijos ●

• Enchidos ●

• Fruta laminada●

• Passas. ●
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